PROGRAMM 2010

Samstag, 13. Marz

9.00 Uhr Erdffnung der Eberbacher Bérlauchtage 2010 vor dem
Rathaus mit einer Abordnung des Eberbacher Fanfarenzuges.

10.00 Uhr Show-Cooking auf dem Eberbacher Wochenmarkt. Die
Prdsentation wird gestaltet von Euro-Toges-Kiichenmeister Uwe Jung
vom Hotel-Restaurant Krone-Post und Kiichenchef Wolfgang Preissl

vom Restaurant am Leopoldsplatz. Probieren Sie die Barlauch-Vielfalt.

An den Stédnden der Bérlauch-Aktiven Béckerei-Conditorei Miller
und Backmanufaktur Kénig kénnen frischgebackene Bérlauch-
Backprodukte verkostet und gekauft werden.

19.00 Uhr Sylt meets Bérlauch - Fischbiiffet mit Bérlauch etc.
Anmeldung: Hotel-Restaurant Krone-Post Eberbach

Freitag, 12. Mérz bis Sonntag, 14. Mirz
Bérlauch und Mee(h)r - Kulinarisch geniessen. Naheres und
Anmeldung: Hotel-Restaurant Krone-Post Eberbach

Ab 16. Marz 2010 iiber die Barlauchtage

Prasentation und Verkauf von Bérlauchprodukten wahrend der Off-
nungszeiten im Gasthaus ,Kiihler Krug*, im Rahmen eines kleinen
Béarlauchmarktes. Weitere Informationen erhalten Sie dort.

Samstag, 20. Marz

9.00 - 13.00 Uhr Prasentation, Verkostung und Verkauf von
kostlichen Bérlauchprodukten an den Stinden der BérlauchAkti-
ven auf dem Wochenmarkt vor dem Rathaus. Schmecken Sie das
,Griine Gold"!

10.00 - 12.30 Uhr, Fahrten mit der Eberbacher Béarlauchkutsche
in die Barlauchbesténde und zum Eberbacher Heilkrdutergarten in
die Au.

Im Verlauf des Vormittags Kiiren einer/eines Bérlauch-Prinzes-
sin/Prinzen. Mitmachen kdnnen Kinder zwischen 6 - 10 Jahren.
Der erste Preis ist ein Essen flir 4 Personen in einem Betrieb der
Eberbacher BérlauchAktiven. Die Wahl wird gegen 11.00 Uhr unter
Beteiligung der Marktbesucher stattfinden. Moderiert wird die
Veranstaltung von Rolf Wieprecht. Die teilnehmenden Kinder erhalten
Urkunden mit eigenem Foto und schmackhafte Trostpreise.

1730 Uhr Kulinarisches und Literarisches am Katzenbuckel.
Zu einem 5-Gang-Bérlauchmenu liest Margit Klotz (Garten flir Elise)
Geschichten und Gedichte.

Anmeldung: Panoramahotel Turmschenke, 69429 Waldbrunn

Samstag, 27. Marz

9.00 bis 13.00 Uhr Présentation, Verkostung und Verkauf von kgst-
lichen Barlauchprodukten an den Standen der BérlauchAktiven auf
dem Wochenmarkt vor dem Rathaus. Bérlauch-Vielfalt geniessen.

10.00 Uhr Bérlauchwanderung mit interessanten Informationen
zum erlauchten Lilienkraut. Euro-Toges-Kiichenmeister Uwe Jung
und Rolf Wieprecht, Herausgeber des Bérlauch-Kochbuches ,Kulina-
risches rund um den Bérlauch® (www.baerlauch-rezepte.de) fiihren
Sie in die Barlauchbestande. Treffpunkt ist an den Marktstanden der
BérlauchAktiven vor dem Rathaus.

Ostersamstag, 3. April

9.00 bis 13.00 Uhr Présentation, Verkostung und Verkauf von kdst-
lichen Bérlauchprodukten an den Sténden der BérlauchAktiven auf
dem Wochenmarkt vor dem Rathaus. Bérlauch-Vielfalt geniesen.

16.00 Uhr Barlauchwanderung mit Jause und anschliessend
eine kulinarische Entftihrung als Oster-Einstimmung. Naheres und
Anmeldung: Hotel-Restaurant Krone-Post Eberbach.

Informationen zu weiteren Veranstaltungen rund um das Thema
Béarlauch erfahren Sie direkt Uber die beteiligten Betriebe.
Die Tourist-Information der Stadt Eberbach berét Sie gerne (iber das
vielseitige Freizeit- und Kulturprogramm in Eberbach und Region.
Unter www.eberbach.de finden Sie noch viel mehr Interessantes.
Wir freuen uns auf Sie und wiinschen Ihnen erlebnisreiche Tage hier
bei uns. Die Eberbacher BérlauchAKTIVEN.

Stand 1/2010 « Anderungen vorbehalten
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Tourist-Information
Leopoldsplatz 1 « 69412 Eberbach  Tel. 06271 87242
Fax 87254 « e-mail: tourismus@eberbach.de
www.eberbach.de

Fotos: Rolf Wieprecht « rowi-produkt 06271 4771
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Rhein-Neckar

am Neckar und im Odenwald

13. Marz - 3. April 2010

Schmecken Sie die Eberbacher Barlauch-Vielfalt
Wandern Sie auf der Eberbacher Bardauch-Route
Erleben Sic Eberbach am Neckar und Region
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sind Garanten fiir sachkundigen
Umgang mit Barlauch und bekannt
fiir kostliche Barlauch-Produkte.
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HOTEL-

RESTAURANT h&
Tel, [ROTE  cione P |

06271 806620 69412 EBERBACH
www.hotel-krone-post.de

GASTHAUS

Kiihler Krug

Im Gretengrund
69412 EBERBACH
Tel. 06271 4019
www.kuehler-krug.de

69412
EBERBACH

Konditorei
Béckerei

Filiale:
Lindenplatz
Hauptstr. 16 « Tel. 06271 2371
www.cafe-mueller-eberbach.de

Viktoria

VIKTORIA-CAFE « KONDITOREI * BACKEREI
Friedrichstr. 5-9 < 69412 Eberbach
Tel. 06271 2018
www.cafe-viktoria.de

.. . jetzt wieder Bérlauch-Spezialitdten

METZGEREI

Kellereistr. 26 « 69412 EBERBACH
Tel. 06271 2378

Diese Betriebe sind ausgezeichnet mit
dem Bérlauch-Giitesiegel 2010.

Die Bérlauch-Spezialisten freuen

sich ({ber Inhren Einkauf und Einkehr.
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Fokok
Hotel Kavpien

RESTAURANT
Am Alten Markt 1 « 69412 Eberbach
Tel. 06271 806600
www.hotel-karpfen.com

Hohencafé-Hotel-Restaurant

| ,Neckarblick”

Am Breitenstein
69412 EBERBACH
Tel. 06271 4086
www.hotel-neckarblick.de

RESTAURANT - CAIE
AM LEODPOLD&DLATY
EBERBACH
Stadthalle Eberbach
Leopoldsplatz 2 « 69412 Eberbach
Tel. 06271 2700
www.leopoldsplatz.de

KONIG'S

BAackmAnufaAkTUR

=
*'Q-‘t “®F  SCHNITZER-VOLLWERTBACKWAREN
£3:.  Steigestr 66 « und Filialen
e 69412 EBERBACH * Tel. 06271 3419
= www.baecker-koenig.de

Panoramahotel >

THrmschenke

1 RESTAURANT - CAFE
Loy f‘ - 69429 Waldbrunn-Waldkatzenbach
1 i n

Tel. 06274 383
www.turmschenke.de

Barlauchzeit in Eberbach. Barlauchduft liegt in der Luft.
Wer die kulinarische Vielfalt rund um dieses markante
Liliengewéachs entdecken will, der ist hier in Eberbach und
Region genau richtig.
Die Stadt ist weithin bekannt als Wiege und Hochburg der
kulinarischen Wiederentdeckung dieser kdstlichen Pflan-
ze. Kenner des erlauchten Krautes besuchen schon seit
Jahren regelméBig die Barlauchhauptstadt, um hier den
vollen GenuB zu schmecken. Die Barlauch-Spezialisten,
die nebenstehend aufgelistet sind, haben sich auch in die-
ser Saison wieder gut gerUstet und Uberraschen Sie mit
neuen und schmackhaften Barlauch-Kreationen.
~,  Das markant riechende Wildkraut wéchst hier
' bekanntermalBen an vielen Stellen und wird
unter sachkundiger Kenntnis wiesen-
frisch geerntet. So bleibt der unver-
wechselbare Geschmack und die
gesunden Inhaltsstoffe und Vitamine
erhalten. Zusammen mit der Tourist-Information
der Stadt Eberbach haben sie ein attraktives
Rahmenprogramm zusammengestellt, das Lust
macht, dabei zu sein und hier das ,\Wilde Kraut*
zu schmecken. Wandern Sie bei uns im Naturpark
Neckartal-Odenwald und im UNESCO-Geopark
BergstraBe-Odenwald. - Herzlich willkommen
in Eberbach und Umgebung!
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NS O Die Barlauch-AKTIVEN. -
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Die zwei Bérlauch- und Wander- ’;
Taschenbiicher braucht jeder! B

... mehr braucht man {iber Bérlauch
garantiert nicht zu wissen! -
.. . sagenhafte Wanderziele ohne GPS!

rowi-verlag-druck-service eberbach
schwanheimer str. 24 « tel. 06271 4771




